
Alpen-Tapas   -   Metzlerische Gaumenreise 
 

Apfelbaum 

Sardellenfilet 

Knäckebrot | Cyder 

* * * 

Entenbrust 

Fichtensirup | Cous Cous 

* * * 

Sauerampfereis 

Apfel 

 

Garten 

Spargel und Holunderblüte 

* * * 

Onsen - Ei  

 Hijiki | Trüffel 

* * * 
Kleiner Gemüsegarten 

frisches aus dem hauseigenen Garten 
 

* * * 

Schiffle Burger  

rote Beete | Schalotten | Bergkäse 

Tomatensalsa 

 

Pool 

Imperial Kaviar (in der Dose serviert) 

Sellerie | Vitelotte | Frühlingslauch 

* * * 

Europäischer Hummer  

 Karotte| gefrorenes Thai-Curry 

* * * 

Jakobsmuschel 

Olivencreme |Walnuss | Spargel 

* * * 

Yellowfin Thunfisch 

Wasabi | Mini Navetten | Koriander 



Alpen-Tapas   -   Metzlerische Gaumenreise 
Stuben 

Spanferkel 
Manukahonig | Schalotten | Orangen | Nelken 

 
* * * 

 
Curry – geräucherte Langostinos 

Schaumsuppe  
 

* * * 
 

Geschmorte Milchlammschulter 
Zitrone | geräucherte Paprika | Kartoffel 

 
*** 

 
Rib Eye 

dry aged | Aubergine | Knochenmark 
 

* * * 
 

St. Petersfisch 
Fenchel | Kartoffel – Steinpilzsud 

 
* * * 

 
Glasierter Rehrücken 
Kirschen | Mangold 

 
* * * 

 
Veilchensorbet 

geräucherte Butter 
 

 

Käsekeller 

Edwin´s Blauschimmel 

* * * 

 

Bitterschokolade von der Valrhona 

süße Tomaten | Schoko- Chillieis | Himbeere 

 


